
MENÚS DE

2026



E S P E C I A L E S

N A V I D Á D

Guacamole servido en mesa
con stracciatella

Ensalada Cesar de
cogollos a la parrilla

Bikini de mortadela
con queso brie y pesto 

ENTRANTES
CADA 4 PAX

SEGUNDOS
(A elegir entre)

PLUMA IBÉRICA A LA
BRASA CON PATATAS FRITAS1.
DORADA AL HORNO
CON PATATAS PANADERA2.

CROQUETA DE
JAMÓN IBÉRICO 

+2€

SUPLEMENTO

Tarta de queso
POSTRE

*  Incluidas 1 botella de agua y 1 botella de vino cada 4 pax.
(a elegir entre Verdejo Doña Pendeja y Vino cruz de Alba Roble)

45€*
CONTRATANDO TU MENÚ

TIENES LAS COPAS NACIONALES A 

6,5€



E S P E C I A L E S

N A V I D Á D

Alcachofas con
stracciatella y trufa

Bikini de mortadela
con queso brie y pesto 

Falso risotto
de secreto ibérico 

ENTRANTES
CADA 4 PAX

SEGUNDOS
(A elegir entre)

LUBINA AL HORNO
CON PATATAS PANADERA1.
SOLOMILLO CON PURÉ DE
BONIATO Y SALSA
DE PIMIENTA2.

CROQUETA DE
JAMÓN IBÉRICO 

+2€

SUPLEMENTO

Tarta de queso

POSTRE

*  Incluidas 1 botella de agua y 1 botella de vino cada 4 pax.
(a elegir entre Verdejo Doña Pendeja y Vino Finca Resalso)

55€*
CONTRATANDO TU MENÚ

TIENES LAS COPAS NACIONALES A 

6,5€




