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24,00

22,00

26,00

CRUDOS
CARPACCIO DE ATÚN BALFEGO
Con vinagreta de soja

TIRADITO ACEVICHADO DE SALMÓN
Con leche de tigre de ají amarillo

TARTAR DE ATÚN
Con ají amarillo y huevo frito

11,00

19,00

14,00

17,00

18,00

22,00

58,00

16,00ENSALADA CÉSAR
De cogollos a la parrilla, pollo y parmesano

PARA COMPARTIR

BIKINI DE MORTADELA
Con queso brie y pesto

HUEVOS ROTOS
Con langostinos al ajillo

CANELÓN DE COCHINITA PIBIL
Con bechamel de coco

HOT DOG DE SALCHICHA BRATWURST
Con salsa de queso y chipotle (22cm)

CHEEEEEESEBURGER
Bañada en salsa gocha de cuatro quesos

PLUMA A LA BRASA
Con pico de gallo de piña

CHULETA DE VACA
De raza Frisona madurada 40 días

10,00

POSTRES
TARTA DE PISTACHO
Y chocolate blanco

TRAMPANTOJO DE PERA LIMONERA
Mousse de limón, interior de mango y maracuyá,
sésamo garrapiñado y crujiente de hojaldre

TARTA DE QUESO PAYOYO
Con helado de frutos rojos

Con sopa de choco blanco y helado de vainilla
BROWNIE DE CHOCOLATE

9,00

8,00

9,00

23,00

22,00

ARROCES
ARROZ CON GAMBAS Y CHIPIRONES
Con alioli de lima

ARROZ CON COSTILLA
De cerdo ibérico, con mayonesa de ajo asado

Precios por persona. Minimo 2 pax.

PICOTEO
GILDA 3,80

16,00

2,20

8,50

15,00

14,00

17,50

De anchoa y boqueron

GUACAMOLE PREPARADO EN MESA
Con stracciatella
Extra de torrezno +2,50€

CROQUETA
De jamón ibérico

PATATAS BRAVAS
Con alioli de ajo negro y espuma de kimchi

ENSALADILLA RUSA
Con ventresca de atún y chips de boniato

RABAS DE CALAMARES
Con alioli de lima

BERENJENA EN TEMPURA
Con miel y parmesano

17,00ALCACHOFA FRITA
Sobre stracciatella, tartufo y crujiente de jamón

15,00 6UDS.ZAMBURIÑAS A LA PARRILLA
Con ajilimójili

14,00BRÓCOLI EN TEMPURA
Con kimchi y katsuobushi


