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“‘Pequenos

bocados

CROQUETA DE JAMON IBERICO

ZAMBURINAS ESTILO THAI

Salsa thaiy crujiente de algas
con kimchi (4 unidades)

YAKITORI DE POLLO A
BAJA TEMPERATURA

Con salsa satay

TACOS DE AGUJA BRASEADA

Pico de gallo y mayonesa chipotle
(2 unidades)

TACOS DE COCHINITA PIBIL

Con cebolla encurtida
(2 unidades)

1,50

16

3,50

8,50



‘Pary, compartir”

“KFrios

GUACAMOLE

Preparado en mesa

ENSALADILLA RUSA

Con ventresca

ENSALADA DE LECHUGA VIVA
CON SALSA CESAR

Cherrys, picatostes, contramuslo frito
Yy parmesano

16

15

12




Galientes

NACHOS CON GUACAMOLE

Chili con carne, cheddar, pico

de gallo y jalapenos 950
BROCOLI EN TEMPURA

Con mayonesa de kimchi 6,50

ALCACHOFAS CONFITADAS Y FRITAS

Parmentier trufado y papada ibérica 14
HUEVQOS ROTOS

Con cigala yjamon ibérico 16,50
RABAS DE CALAMAR

Con alioli de lima 14,50
FALSO RISOTTO

Con secreto de cerdo ibérico 17,50

BERENJENA CHINA A LA LLAMA

Con salsa de curry verde, cremoso de
parmesano ahumado y picatostes 1

‘Recomendacion

iIPregunta por nuestros arroces!
Disponibles desde 18€ por persona




“Plato fyerte

Game

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO

Yema curada, pan brioche y rabanitos 19,50
PLUMA IBERICA

Con patatas fritas y padrones 19,50
HAMBURGUESA DE TXULETA

Cebolla caramelizada, bacon, queso San Simon

ahumado, cebolla frita y salsa bufalo 15,50
SOLOMILLO DE VACA

Con salsa de foie, milhoja de patata, bimi

y jugo de carne 24,50
CANELON RELLENO DE RABO

Con rebozuelos y bechamel trufada 22
CHULETA DE VACA PREMIUM

Con patatasy piquillos confitados Y

“Pegcado

PATA DE PULPO A LA BRASA

Con apionabo, pesto rojo y crujiente de tinta 23
BACALAO CON PILPIL

Pimientos de piquillo confitados

y crujiente de cebolla frita 21

CHIPIRONES ENCEBOLLADOS
Con guiso de alubias y gambas 17,50



“Un poco
de dylce

“Posgtrcs

MILHOJAS

Con ganache de nutella y crema pastelera

TARTA DE QUESO

Con helado de fresa

BERLINA DE CHOCOLATE CASERA

Calentita, con crema inglesa especiada

STRUDLE DE MANZANA
A NUESTRA MANERA

Crema de manzana asada, manzana
confitada, almendra garrapinada y topping
de speculoos con helado de vainilla







